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Al Citta Fiera e ———
nasce la scuola
di alta formazione .

»Inaugurata I'’Academia del gusto
Bini: & il simbolo della ripartenza

LINIZIATIVA

UDINE C'2 chi sceglie la cucina co-
me professione, chi come passio-
ne: in entrambi i casi, ora in re-
ione ¢'& un :)gportunité in pii.
stata infatti inaugurata ieri
“L'Academia del Gusto Fvg",
scuola di alta formazione enoga-
stronomica rivolta ad operatori
del settore e semplici amatori,
dotata di aree didattiche, sale la-
boratorio e attrezzature profes-
sionali. Il centro puo contare su
500 metri quadrati al Citta Fiera
di Torreano di Martignacco e, ol-
tre ad essere riferimento per la
formazione di alto profilo nel
Nord Est, sara luogo di valorizza-
zione della cucina italiana e re-
gionale nonché vetrina delle pic-
cole produzioni agricole e agroa-
limentari, promuovendo anche
la proposta del territorio.
«L'inaugurazione dell'Accade-
mia del Gusto a Citta Fiera - ha
commentato I'assessore na-
le alle attivitA produttive, Sergio
Emidio Bini -, & il simbolo della
ripartenza di una categoria tra
quelle maggiormente penalizza-
te dalla pandemia, che oggi in-
tende ricominciare a svolgere a
tempo pieno il suo servizio per il
territorio e per I'economia, pun-

tando a offrire qualita ed elemen-
ti innovativi. f cuochi ~ ha conti-
nuato sottolineando sia I'aspetto
della formazione dei giovani sia
quello della valorizzazione dei
prodotti -, sono gli interpreti del-
le peculiarita, delle ricchezze,
della vasta proposta di eccellen-
ze che servono per coniugare gli
elementi dell'attrattivita del ter-
ritorio ed esaudire le attese del
turismo moderno. Le eccellenze
agroalimentari ed enogastrono-
miche, assieme all'offerta turisti-
ca, compongono I'immagine vin-
cente di una regione vocata
all'accoglienza, che ha dimostra-
to di ripartire anche dopo
la pandemia. Il sodalizio tra Citta
Fiera e I'Unione cuochi - ha con-
cluso-el'emblema della volonta
di ricominciare a lavorare pre-
sentando le unicita della nostra
terra attraversoun richiamo ine-
ludibile, che & quello del gusto,

CUOCHI
L'Academia del Gusto Fvg ¢ la
seconda in [talia ed & nata dalla
volonta dell'Associazione Cuo-
chi Udine con l'obiettivo di crea-
re una scuoia di alta formazione
professionale per operatori del
settore, studenti degli istituti al-
eri ed amatori (tra i primi
“ospiti” dell’Academia ¢i sono i

INAUGURAZIONE Alla presenza di Bardelli e Bini

ragazzi del Centro Turistico Al-
berghiero lal, che vi potranno fa-
re pratica) che & anche luogo di
conoscenza, incontro e crescita,
per raccontare il territorio attra-
verso i suoi prodotti e le creazio-
ni degli chef. I1 centro offre corsi
di cucina, gestione della sala e ac-
coglienza, senza dimenticare i
mondo del vino: a disposizione
per gli utentd didatti-
che professionali e laboratori de-
dicati, in un programma legato
alla stagionalita, alla qualita eal-
ta territorialita dei prodotti. Gli
zi, con sale attrezzate, sono
otati di tecnologie che permet-
tono di rendere fruibili tutt i

processi delParte culinaria an-
che tramite video e trasmissioni
in diretta. All'inaugurazione, ol-

tre all'assessore regi

no partecipato Antonio Maria
Bardelli, fondatoredi Citta Fiera,
Daniele Piccoli, presidente
dell'’Accademia del Gusto Fvg,
Marinella Ferigo, presidente
dell'Unione Regionale Cuochi,
Rocco Pozzulo, presidente della
Federazione Italiana Cuochi, Ga-
briele De Simone, direttore gene-
rale Ial e Antonella Orzan, vice-
sindaco del Comune di Marti-

gnacco.
Alessia Pilotto
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